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２切×３Ｐ 円（税抜）

魚屋さんより「良質な海の幸を厳選して仕入れしております。プロが選んだ美味しいお魚を是非ご賞味下さいませ」

★銀ひらす西京味噌漬け ★紅鮭旨塩漬け ★銀がれい味噌漬け

水産庁長官賞受賞

老舗・本間水産が作る「味付け数の子醤油味」
やわらかな食感でコクのある味付けに仕上げて
おります。かつお節を振りかける他にも、
マヨネーズやドレッシング和え、細かく割って
わさび漬けにしても美味しく召し上がれます。

★味付数の子醤油味【特折】
５００ｇ 円（税抜）

【約８０ｇ×２切】 【約８０ｇ×２切】 【約８０ｇ×２切】

新物 数量限定

天然鮭 燻製

柔らかく仕上げ、脂のり抜群の鮭の燻製です。
佐藤水産オリジナル商品で多くのファンに
愛されるロングセラー商品です。
お酒のお供にピッタリの逸品です。

一度食べると止まらない美味しさ

２６０ｇ 円（税抜）
★ロ ッ キ ー サ ー モ ン

道産秋鮭に３～４ｃｍ
間隔で切れ目を入れ、
こだわりの塩と香辛料
で下味をつけ、北米産
チップで燻煙しており
ます。

贅沢な本格的ローストビーフのご紹介です。

濃厚な味わいのオーストラリア産の牛肉を使用し、

口いっぱいに旨味が広がる逸品です。バラ凍結に

なっておりますのでオードブル・ローストビーフ丼

サンドウィッチなど手軽に幅広く使用できます。

冷蔵庫でゆっくりと解凍してお召し上がり下さい。

※ソースは付いておりません

★ローストビーフ（スライス）
２００ｇ 円（税抜）

数量限定

佐藤水産で不動の人気№１商品！北海道産の

天然鮭といくらを鮭醤油の入った特製ダレに

漬け込み、極限まで旨味を引き立てた逸品です。

とろける食感と上品な旨味を是非ご堪能下さい。

★鮭 ル イ ベ 漬

新物 数量限定

５００ｇ 円（税抜）

梅の最高品種・和歌山県産「紀州完熟南高梅」
梅本来の酸味と旨味が詰まった美味しさと、
芳醇でフルーティー感のある梅干しです。

化粧箱入（約７５～１００粒入）

★うますぎる梅（塩分５％）
８００g 円（税抜）

漁獲量日本一「明神水産」自慢の美味しい鰹！
熟練の藁焼き職人が自ら丹念に焼き上げました。
臭みがなく藁の風味が香ばしい自慢の逸品です。
本場土佐直送の新鮮な鰹を是非ご賞味下さい。

★藁焼き鰹たたき(２本単位)

３００g（１６本） 円（税抜）

★北海道産 いくら醤油漬(化粧箱入)
５００ｇ【２５０g×２】 円（税抜）

本場名古屋でもなかなか出会えない大きな手羽先です。
一手羽５５ｇ以上のサイズを厳選した贅沢な手羽先です。
特製の醤油ダレに漬け込んだ絶妙な味付けと、黒コショウの
香りとピリッと刺激的な辛みがクセになる味わいです。

★手羽先黄金焼きプレミアム
1ｋｇ（１７本入） 円（税抜） ｋｇ 円（税抜）

スペシャル価格！ ７０パック限定！
スペシャル価格！ １４０パック限定！

PREMIUM

★本ズワイガニ棒肉

スペシャル価格！８０パック限定！

売り切れ御免！

鮮度抜群！アメリカ産の新鮮な本ズワイガニは、
肉厚で甘みたっぷりの贅沢な味わいを楽しめます。
自然解凍で召し上がることができ、握り・炒飯
天ぷら・パスタなどプリっぷりの食感を楽しむ
ことができます。カニがあればみんな笑顔(^^♪

丹波篠山産黒豆を砂糖、水飴、食塩だけの
シンプルな味付けで、上品な優しい甘さの
黒豆煮に仕上げております。
お正月のおせち料理やお酒のおつまみに是非。
某人気番組でも紹介された逸品となります。

★丹 波 黒 豆（Ｌ）
１ｋｇ 円（税抜）

一豆入魂！ 北海道産・新物！

売り切れ御免・・希少の為 ４０パック限定！

数量限定 年末スペシャル ★特選漬魚セット(３種)３枚おろし

揚げる：１７０～１７５℃ 約５分３０秒

数量限定

旬の時期に水揚げされた、新物の秋鮭の卵になります。
目利きのプロが新鮮な鮭を厳選し、秘伝のタレに漬け
込んだ逸品です。ぷちぷちと口の中で弾け、程よく
柔らかい食感は、旨味がとろける美味しさです。
使いやすい２５０gの容器入となっております。
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★受注期間★
令和７年１１月１０日～１２月 ３日
★発送期間★
令和７年１２月 １日～１２月 ８日

業務用食料品総合卸・給食受託業務

株 式 会 社 北 給 販
札幌市東区本町１条１０丁目３番２０号

０１１－７８６－５５７８

fax０１１－７８６－５６８８

ｈｔｔｐ：//ｗｗｗ.ｈｏｋｋｙｕｈａｎ.ｃｏ.ｊｐ

Ｅ-ｍａｉｌ：ｉｎｆｏ＠ｈｏｋｋｙｕｈａｎ.ｃｏ.ｊｐ

※写真と現物とでは、多少異なる場合がございます。

こだわりの四季鶏を使用した生姜醤油味の

鶏竜田揚です。フレッシュな若鶏のもも肉は

とてもやわらかく、衣はサックサク♪

鶏肉の食感・白い粉ふき感が特徴です(^^♪
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１ｋｇ （３０個前後） 円（税抜）

★特撰 本和風鶏竜田揚

新鮮なブラックタイガー（8/12）サイズを使用！

長さ１７．５ｃｍのビッグサイズは、大人も子供も

間違いなく大満足できます♪太さも約３ｃｍと

スーパーBIGサイズ！！海老の肉質をたっぷりと

感じる、薄衣仕上げの、王様えびフライです

★新大えびフライ（5Lサイズ)

３１０ｇ（５尾） 円（税抜）

手作りの生地にトマトソース、セミドライバジル、

モッツァレラチーズをトッピングしました。

クラフトの耳にたっぷりのゴーダチーズを入れて

包んでおり、最後まで飽きずに食べられる、

ナポリ生地風のマルゲリータです(^^♪

トースターで手軽に美味しく調理できます！

２４５ｇ×３枚 円（税抜）

★耳までチーズピザマルゲリータ

直径約２０ｃｍ（約８インチ）

飲食店のプロも使用！ビーフ１００％ハンバーグ！

レストランの味わいを手軽に楽しめます(^^♪

鉄板焼きで旨味を閉じ込めた、１３０ｇと食べ応え

満点のハンバーグは、みんなが笑顔になります♪

★鉄板焼ビーフハンバーグ

１３０ｇ×３個 円（税抜）１５０ｇ×３個 円（税抜）

★えび天ぷら(３Ｌ)
５尾 円（税抜）

「尾付き＋殻剥き処理済み」ですので、
面倒な下処理いらず！

解凍してそのまま料理に使用して頂けます。

ビッグサイズの海老は鮮度抜群プリップリ♪

甘みの強いバナメイエビを使用して
おります。天ぷらやフライにどうぞ♪

★尾付きむきえび(８-１２)

１０尾 円（税抜）

Bigサイズ：約16.5～17.5ｃｍ

５００ｇ 円（税抜）

★北海道産 たこ唐揚げ

５０個入 円（税抜）

★海 老 餃 子

モチモチの皮の中に大きくカットした

プリプリのむき海老をそのまま入れ

包んでおります。筍のシャキシャキの

食感と、香ばしいごま油のハーモニー

が楽しめる逸品です♪レンジ調理の他、

蒸しても、焼いても調理できます。

鍋料理、スープの具材としてもピッタリ！

★炭火焼鶏ももステーキ
９３０ｇ（６枚入） 円（税抜）

炭火で香ばしく焼き上げたチキンステーキです♪

薄口しょうゆと砂糖で薄味に仕上げました。

肉厚でジューシー！鶏肉本来の旨みと食感を

楽しめます♪バラ凍結なので、必要な分だけで

調理OK！電子レンジで手軽に簡単調理(^^♪

★黒糖風味の豚角煮

沖縄特産の黒糖で甘味をつけた特製醤油だれを使用し、

柔らかくなるまでじっくりと煮込んだ逸品になります。

旨味のあるスペイン産の豚肉と黒糖の上品な香りと甘さが,

特徴の豚角煮です♪

おすすめ調理：冷蔵解凍後、湯煎で温める

５００ｇ 円（税抜）
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新鮮なムキエビをフリッターに仕上げました。

ピリッと辛い豆板醤と爽やかなりんごの甘みが

引き立つ、甘酸っぱいチリソースを絡めた逸品。

丼物・パスタ・お弁当・玉子や野菜を添えても

相性抜群です！小袋タイプで使いやすいです♪

★エビのチリソース煮

極太ジャンボ！

究極！濃厚！特大！

洋食屋クオリティの贅沢な大粒かきフライです！

広島の豊かな海で育まれた牡蠣は、ミネラルを

豊富に含み、ふっくらでクリーミーで濃厚な旨味

が特長です♪旨味成分が豊富な２月頃に水揚げ

された、広島県産の牡蠣を厳選しております。

★広島産かきフライ ２Ｌ

４５ｇ×１０個 円（税抜）

★海老トマトクリームグラタン

甲殻類のコクとミルクの甘みを絶妙に融合させた

ビスク仕立てのグラタンです♪オマール海老の頭から

作ったアメリケーヌソースを加えたビスク風ソース、

北海道産生クリームを加えた濃厚なホワイトソースは
日常の食卓をちょっぴり贅沢に彩る逸品です♪

２２０ｇ×２個 円（税抜）

Ｏliveto

電子レンジ：600ｗ ５分３０秒程度

★旨味熟成 若鶏の西京焼き

８００g（１０枚） 円（税抜）

ボリューム感と、しっとりとジューシーな食感に

こだわった若鶏もも肉の西京焼きです！

酒粕入りの自家製味噌ダレに一晩しっかり漬け

込み熟成！甘みと香ばしさがご飯にピッタリ♪

焼き上がりの芳醇な香りとツヤ、柔らかい食感と

しみ込んだ味にこだわった逸品です(^^♪

(１枚)電子レンジ：600ｗ 約２分３０秒 湯煎：約１０分

揚げる：１７０～１８０℃ 約３分３０秒

揚げる：１７０～１７５℃ 約５分

揚げる：１７０～１８０℃ 約５分～６分
(１個)電子レンジ：600ｗ 約３分

BIGサイズ！

(１枚)電子レンジ：600ｗ 約２分２０秒

(4～5個)電子レンジ：600ｗ 約１分３０秒

北海道産の新鮮な真だこの食感と、旨味を存分に

感じられる薄衣で仕上げた逸品！魚屋さんが作った

オリジナルの調味液で味付けをしました！

噛めば噛むほど旨みが口いっぱいに広がります♪

タコ好き・酒好きの方にはたまらない逸品

もちろんご飯のおかずにもピッタリです♪

揚げる：冷凍のまま１６０℃で約５分が目安
一尾一尾丁寧に手揚げで作り上げた、

本格的なえび天ぷらです。サクッとした

衣の食感と、プリプリとしたえびの食感が

マッチしています♪凍ったまま揚げると、

より美味しく召し上がれます。

★長さ：約１５ｃｍ（ストレートタイプ）

★太さ：約３～３．５ｃｍ（約３５ｇ）


